Aperitif: Prosecco 0,15 | 5,80

Lindencocktail -Caipirinha, Sekt, Triple sec 7,80
Aperol-Spritz oder Limoncello-Spritz 7,80
GIN TONIC- Bombay 7,80
GORDONs Gin Tonic alkoholfrei 7,80
Couvert inkl- kleinem Uberraschungs-Appetithappen 3,50

Vorspeisen und Zwischengerichte:
Bunter Salat , ,Caesars Style“ mit Parmesan,
einem Hauch Knoblauch, Kriutercroutons 9,50

Carpaccio von roter Bete mit gebackenem

Ziegenfrischkise (vegetarisch) 7,80
Winterlicher Salat in rotem Balsamico mit

kleinem Hachee vom Putenbrustfilet 77,80/

-geht auch mit Kalbsleberstreifen und Apfeln HG 77,80
Kleines Pilzrisotto mit getriiffelter Salsiccia 72,80
Buntes Avocadotértchen mit

gegrillcen Jakobsmuscheln 14,80
Suppen:
Unsere gebackene Zwiebelsuppe 8,80
Kraftbriihe von Strauchtomaten mit Nudelbonbon 8,80

Rahmsuppe von ,,Himmel und Erde*
mit gebratenem Flonz 9,50

Deftiges:
,,Niederrhein-Geschnetzeltes*
Gemischte Filetspitzen in Diisseldorfer Senfsauce
mit gebratenem Flénz und Bratkartoffeln 79,80

, Lindenschmaus® 2 Kriistchen vom Putenbrustfilet auf Bratkartoffeln,

Paprikarahm, Schmorzwiebeln, Spiegelei, griine Bohnen * 79,50

Kleiner Beilagensalat 3,80



Pasta:

,»Pappardelle al sugo*
Tomate-Pilze-Gemiise-Rucola
- zusdtzlich mit Filetspitzen

- oder Garnelen

Vegetarisch:
Veggie-Sateespiefle auf siif-saurem Gemiise
halbwilder Reis

Fisch:
Unser Fischeintopf mit Sc- Rouille
und Ofenbrot
Filet vom Seeteufel im Speckmantel gebraten

Tomaten - Rucola - Fettucinis

Fleisch:
Schweinefiletmedaillons auf Champignon-Paprikasalsa
Rosmarin-Bratkartoffeln
Butterzarte Hasenkeule in Preiselbeer-Ginsauce
Sesamspitzle, Wintergemiise
Kalbsleberstreifen in Calvadossauce
mit Apfeln und geschmelztem Piiree
Original Wiener Schnitzel in Butterschmalz gebacken
Bratkartoffeln, Salatbouquet
Tourndeos vom Rinderfilet - Beef Argentina
klassische Sc- Bearnaise
Rosmarin-Bratkartofteln,
Gemiise-Mix oder Salat
® Rohgewicht

270gr°
250¢r°

*

75,00
3,80
5,80

79,50

26,50

32,50

23,50

23,80

* 27,80

* 24,80

34,50
38,50

-von denen mit * versehenen Gerichten bereiten wir lhnen gerne eine kleinere Portion

und berechnen 2,50€ weniger



Dessert:
Der kleine siiffe Uberraschungshappen

»Affogato*

Vanilleeis mit einem Shot Espresso

Beschwipstes Nougatparfait auf roter Beerengriitze

Ein siifer Teller ,,Zur Linde“

Digestif:
Grappa Prosecco
Calvados
Cognac Otard Napoleon
Obstbrinde aus dem Elsass:
Kirsch, Williams, Mirabelle

Himbeer

Tasse Kaffee “Schimli"
Glas Tee

Espresso

Cappuccino

Kakao mit Sahne

4,00

7,50

§,80

70,50

5,50
5,20
&,40

5,60
6,00

3,00
2,80
2,80
3,20
4,00



